





PRZYSTAWKA GORACA (120g): DESER (130g):
Plerogi z kapusta 1 grzybami, z bobem 1 prawdziwkami Puszysty sernik z skorka pomaranczy

podawane z sosem pietruszkowym

NAPOJE:
ZUPA (250ml): - Woda mineralna
Wigilijny barszcz z uszkami - Sokl owocowe

' * Wino biat - 2 x 120 ml/os.
DANIE GLOWNE (390/140g): INO Dilate, czerwone — 2 X ml/os

Sakiewkl z tososia nadziewane cytrynowym mascarpone,
fasolkg szparagowg, ziemniakami | sosem szafranowym

Cena zestawu/osoba - 229,00 zt netto



PRZYSTAWKA ZIMNA (1209): DESER (1409):

Ptatkl tososla marynowane w cytrynie, miodzie, Clasto makowe
czerwone] cebull | zielonym pieprzu, pieczywo, masto

’ Y PIEPTEE, PIEC2Y NAPOJE:
ZUPA (250ml): - Woda mineralna
Wigilijny barszcz z uszkami - Sokl owocowe

' + Wino biat -2 x 120ml/os.
DANIE GLOWNE (160/4108): ino biate, czerwone - 2 x 120ml/os

Filet z dorsza marynowany w ziotach, otulony ptatkiem
wedzonego tososla, skropiony sosem porowym, podawany
na tagliatelle warzywnym 1 mozaikg ryzowa

Cena zestawu/osoba - 229,00 zt netto



PRZYSTAWKA ZIMNA (120g):
Sandacz faszerowany szyjkami rakowymi podawany
Z musem chrzanowo-jabtkowym, pieczywo, masto

ZUPA (250ml):
Rybna zupa wigilijna z kaskami ryb, warzywami julienne
| lanymi kluskami

DANIE GEOWNE (160/430g):

Filet z karpia krolewskiego saute, podany z kapustg
zasmazang, sosem borowikowym | ziemniakami
pommes duchesse

DESER bufet:

- Kompot z suszu (100ml)
- Puszysty sernik (75g)

- Makowiec (75¢)

NAPOJE:

- Kawa, herbata

- Woda mineralna

- Wino biate, czerwone — 2 x 120ml/os.

Cena zestawu/osoba - 229,00 zt netto



PRZYSTAWKA ZIMNA (1209): DESER (120g):

Tatar z tososia wedzonego podany z sosem koperkowym, Biata czekolada z malinami = mus z biate) czekolady,

pDleczywo, masto galaretka z przetartych malin, biszkopt waniliowy,
chrupka pralinowa

ZUPA (250ml): Prab

Wigilijna zupa grzybowa z tazankami NAPOJE:

: . Kawa, h
DANIE GEOWNE ( 160/450g) do wyboru: awa, herbata

. . , . - Woda mineralna
- Filet z karpia krolewskiego saute, podany z kapustg

. | o L - Wino biate, czerwone — 2 x 120ml/os.
zasmazang, sosem borowikowym i pieczonymi mini

zlemniakami
- Udko z kaczki confi podawane z czerwong kapusta,
ztocistymi kopytkami 1 sosem jezynowym

Cena zestawu/osoba - 279,00 zt netto



PRZYSTAWKI ZIMNE DESERY bufet

wystawione na stot na potmiskach: ciasta bankietowe:
- Tatar z tososia wedzonego podany na pumperniklu 30¢g - Makowiec 40g
- Pstrag potokowy w delikatnej galarecie 40g - Sernik 40g
- Dorsz po grecku 50¢g - Szarlotka 40g
- Terrina z dorsza, tososia | szpinaku w otoczce z marchwi 25¢
- Krewetki z pikantne) salsie pomidorowej 25¢ -+ Kompot z suszu 100ml
- Pleczywo, masto - Owoce filetowane 80¢g
ZUPA (250ml): NAPOJE:
Wigilijny barszcz z uszkami - Kawa, herbata

, - Woda mineralna
DANIE GEOWNE (160g/410g)2 - Soki owocowe
Filet z sandacza podawany na maslanej cukinil, - Wino biate, czerwone - 2 x 120ml/os.

czarnej soczewicy skropiony sosem homarowym

Cena zestawu/osoba - 279,00 zt netto



BUFET ZIMNY:

- Tatar z solonego sledzia podawany na pumperniklu

+ Dorsz po grecku 50¢g

- Galantyna z karpia po ,Polsku” z rodzynkami I migdatami
- Terrina z sandacza z musem chrzanowo-jabtkowym

- Pasztet z gesi z borowikami

- Piers z kurczaka nadziewana musem pistacjowym

- Schab w ziotach wolno pieczony

- Tradycyjna satatka jarzynowa

- Pleczywo, masto

BUFET GORACY:
Zupa 250 ml
Wigilijny barszcz z uszkami

30¢g

30¢g
35g
35g
25g
20g
60g

Dania gtowne:
- Karp smazony podawany na kapuscie z grzybami
- Plerogi: z kapusta 1 grzybami, ruskie

+ tazanki z kapusta

BUFET StODKI:

- Sernik, makowiec
- Mus waniliowy z puree truskawkowym
- Kompot z suszu

NAPOJE:

- Kawa, herbata

- Woda mineralna

- Sokl owocowe

- Wino biate, czerwone — 2 x 120ml/os.

120¢g
4X358
120¢g

40g
80g
100ml

Cena zestawu/osoba - 279,00 zt netto



BUFET ZIMNY: BUFET GORACY:

- Pstrgg w delikatnej galarecie 40g Zupa 250ml:
- Wigilijny sledz w trzech smakach: w Smietanie, z orzechami i sliwkami, Wigilijna zupa rybna z kgskami ryb | julienne warzywnym
w oliwie z cebulkg 1 szczypiorkiem 50¢g
- Galantyna z karpia po ,Polsku” z rodzynkami i migdatami 30g DODATKI:
- Tatar z tososia wedzonego podawany na swiezym ogorku 30¢g )
- Terrina z sandacza faszerowana szyjkami rakowymi 30¢g - Ztociste kopytka 150¢
- Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana grzybami 25¢ - Warzywa gotowane na parze 120¢g
- Pasztet staropolski otulony wedzonka 35¢g
- Soczysta piers z indyczki z zurawing 20¢g BUFET StODKI:
- Domowa satatka jarzynowa 60g )
- Pieczywo, masto - Sernik, makowiec 40g
- Tradycyjne tiramisu 60g
Dania g’c()wne: - :\</\ini potkule czekoladowe 50¢g
- Kompot z suszu 100ml
- Pierogi: z kapustg | grzybami, z soczewicg i pomidorami 3x35¢g
+ tazanki z kapustg 120g NAPOJE'
- Ruloniki z pstragga faszerowane warzywami | grzybami podawane ’
na sosie porowo-krewetkowym 90/70¢g - Kawa, herbata
- Sakiewki z indyczki nadziewane szpinakiem 1 mascarpone podawane - Woda mineralna
na sosie pistacjowym 90/70¢g - Soki owocowe

- Wino biate, czerwone - 2 x 120ml/os.

Cena zestawu/osoba - 309,00 zt netto












